BROK.a

your culinary partner

Nachfolgend finden Sie einen
Auszug unserer Kulinarik.

Wir hoffen damit Ihren
individuellen Winschen zu
entsprechen. Betrachten

Sie dieses Angebot bitte als
Vorschlag, der sich entsprechend
Ihren Vorstellungen in jede
gewunschte Richtung abandern
lasst.

Herzlich Willkormmen




Sehr geehrte Damen und Herren!

Wir bedanken uns herzlichst fur Ihre Anfrage und Ihr Interesse

an unserem Event-Catering-Service.

Auf den nachstehenden Seiten haben wir fUr Sie einige unserer beliebtesten und
gangigsten Flying Buffet-Kombinationen Uberblicksweise angefuhrt.

Da uns Individualitat und Ihre Zufriedenheit sehr wichtig sind, konnen Sie die Speisen
gerne austauschen oder um Ihre ,Must-haves® an Speisen erweitern.

Sollten Sie besondere Winsche oder eine andere kulinarische Vorstellung fur Ihr Event haben,
stehen wir Ihnen gerne und jederzeit telefonisch oder im persodnlichen Gesprach zur Verfugung.

Wir versichern Ihnen:

héchste Qualitat und
Frische der Speisen

kreative Umsetzung
aufmerksamsten Service

respektvollen Umgang mit
Lebensmittel

beste handwerkliche
Ausfihrung

Wir sind Partner der Initiative
»,United Against Waste“ und
Trager des
Osterreichischen
Umweltzeichens

Regionaler Einkauf und
umweltbewusstes Handeln
liegen uns sehr am Herzen!

Nicht nur deshalb wurden
wir mit einigen Preisen und
Zertifikaten ausgezeichnet:

Durch die Verleihung des
Umweltzeichens sind wir

Ihr Partner fur GREEN EVENTS.

Unsere Kompetenz bei
vegetarischen und veganen
Speisen wurde durch die
Verleihnung des V-LABELS
bestatigt.

2020 wurden wir mit dem
Oko-Business Preis
der Stadt Wien ausgezeichnet.

REGION

Nachhaltigkeit bedeutet
fUr uns zu handeln - ohne
zukunftige Generationen zu

belasten.

Dies setzt einen
ressourcenschonenden
Umgang mit Okologie,
Okonomie und
Unternehmensgestaltung
voraus.

NUR
Nachhaltigkeit hat Zukunft!

Ihr Team von
BRoK Catering



Eingestellt auf Tischen, am Buffet oder durchserviert
- eine ideale Erganzung zum Aperitif!
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BRoK Rote Rube, Frischkase, Minze, Kren, Sprossen, Senf
vegetarisch

Roastbeef, Truffelsauce, Thymian, Parmesan, Pinienkerne

Buffelmozzarella, Feige, Vulcanoschinken, Chili-Creme-Fraiche

ol Sltimslenbaguitfe

Salami, Ei, Schnittlauch
Geraucherter Lachs, Gurkenrahm, Dille

Schinkenaufstrich, Schnittlauch

Gulaschaufstrich, Paprika, Kresse, Essiggurkerl

Cremiger Taleggio, Haselnusskrokant
vegetarisch

& BRoK Erbse, Radieschen
weoan  \/EFAN

Steirischer Hummus, Schweinsbraten, rotes Muskatellerkraut,

gruner Salat, Senfgurke

Beinschinken, Paprika, Ei

Roter Cous-Cous, Schafskase, Minze, Rote Rube
vegetarisch

...wahle vier! im Paket zu 20 Stk.

Gerne senden wir Ihnen unser komplettes Sortiment an Brotchen, Jourgeback, Wraps & Tramezzini zul!



.eingestellt auf Tischen oder am Buffet
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Handgedrehte und verdrehte Grissini
Istrische Oliven
Nussmix

Gemusesticks, Dip
Oliven-Paradeiser-Foccacia-Wurfel
Sudtiroler Schuttelbrot-Kekse

Blatterteiggeback (Kasestangerl & Co)

(Y\j Alle Snackhappchen auch vegan maoglichl
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Arancini (italienische Reisballchen)
vegetarisch

Polpetti di pane, Oliven am Spiel3, Dip
vegan

Tramezzini-Rollchen am Spiel3

Schafskase, Feldgurke, Olive am Spiel3
vegetarisch

Pilz-Quiche, Dip
vegetarisch oder vegan

Auswahl von drei Speisen

Verrechnung pro Person

Verrechnung pro Person
Verrechnung pro Person
Verrechnung pro Person

Verrechnung pro Person

Verrechnung pro Person
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Hausgebeiztes Lachsforellen-Tatar, Dille, Gurke, Krenschaum

Roastbeef-Carpaccio, gehobelte Pilze, Truffelsauce, Pinienkerne,
Krauter, Parmesan, marinierter schwarzer Pfeffer

Antipasti im Glas vegetarisch
Melanzani, Zucchini, Artischocken, Paradeiservielfalt, Mozzarella,
Pesto Verde

Wasnes,

Kalbsbutterschnitzel, Erdapfelplree, Rostzwiebel

Bachsaibling, weil3e Pfefferranmsauce, Szegediner-Kraut

= vegan

K\f Ragout aus roten Berglinsen, Kipfler-Erdapfel

57t
Topfenknodel, Butterbrosel, Birnenragout

Schokolade-Panna Cotta, Mangospiegel

Joghurtcreme Winterfeeling®, Spekulatius-Crumble,
Zwetschkenroster

Verrechnung pro Person



Kafles

Raucherforelle, Rote Rube, Curry-Sellerie-Salat

BRoKs Beef Tatar, Grinkern-Taboulé, gepickelte Schalotten,
Schnittlauch-Mayo

Krauterseitlings-Carpaccio, Parmesan, Brotchips

vegetarisch oder vegan

Wt
Rindsgulasch, Serviettenknodel

Paprikahendl, Krauternockerl

Tiroler Schlutzkrapfen, braune Butter, Parmesan, Schnittlauch
vegetarisch

Sosets
Powidl-Tascherl, Mohnbutter, Staubzucker

Mini-Apfel- und Topfenstrudel

i

e Schwarzwalder-Kirsch-Torte im Glas
vEGAN \/@g(]f\

Verrechnung pro Person



Kafis

BRoKs Vitello Tonnato
Roastbeef, Thunfischcreme, frittierte Kapern, Ofenparadeiser

Spicy Glasnudelsalat, Garnele, Koriander, Minze

& Gemuse-Tatar, eingelegter Daikon-Rettich, Frisee-Salat, Kerndl-Mayo
wem  \VEZAN

Wasnts

Beuf Bourguignon, Perlzwiebel, Champignon, Rosmarin-Polenta
Sous-vide gegarte Schweinswangerl, Erbsenpuree, Panco-Crunch

Papriziertes Kurbisgemuse, Paradeiser, Ingwer, Safran-Nockerl
vegetarisch

it
Frischkase-Trifle, Beeren-Ragout, Cookie-Crumble

Dunkles Schokoladenmousse

BRoKs Petits Fours

Verrechnung pro Person



Kafles

Roter Cous-Cous, Ziegenkase, Granatapfelkerne, Pinienkerne, Minze,
Rote Rube

(@I Mariniertes Kaferbohnen-Paprika-Tatar, KUrbis, getrocknete Paradeiser
v.nuk \/egam

Maroni-Birnen-Salat, Blauschimmelkase

Wt

Erdapfelknodel, Pilzfulle, Rieslingkraut

{@ No ,meat” balls, Paradeiser-Salsa
e vegan

&5 Grunes Curry, Erbsen, Brokkoli, Edamame, Kaffirlimettenblatter,

wam  BasMatireis
vegan

St
Topfenschmarrn, Minzzucker, Waldbeeren-Ragout

Somlauer Nockerl im Glas

P Mango-Chia-Pudding
vesan  VEEAN

Verrechnung pro Person
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Kafles

Long Life Salad BRoK
OQuinoa, Mandeln, Radieschen, Gurke, Rucola, Avocado, Basilikum

_Beef Tatar BRoK

Glasnudelsalat, Pilze, Koriander

Spinat-Zitronen-Gnocchi, Salbei, gehobelte Mandeln

Cremiges Linsen-Dal, saisonales GemUse, Basmatireis

No butter ,chicken® rotes Curry, Quinoa

St
,Panna’ Cotta, Beerenragout

Schokoladenmousse

Nougat-Knodel, Brosel, Staubzucker

Verrechnung pro Person



Personal

Bei einem Flying Buffet ist jedenfalls ein Personal (Service und Koch) erforderlich.
Wir fuhren die anfallenden Kosten detailliert im Angebot an, da der Aufwand
unter anderem von der Gastezahl abhangig ist.

Equipment

Fur ein Flying Buffet kann Kichenequipment und Platz zum Anrichten der Teller
erforderlich sein. Uber zusatzlich bendtigtes Equipment, informieren wir Sie gerne
in einem individuellem Angebot und ebenso Uber die damit verbundenen

Auf- Abbau sowie Transportkonditionen.

Preise
Preise werden in Euro exklusive Umsatzsteuer ausgewiesen.

Allergene
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die unter die
Allergenkennzeichnung fallen, erhalten Sie auf Nachfrage.

Unsere vollstandigen AGBs finden Sie in unserem Angebot.

Wir bedanken uns fur lhre Zeit
und freuen uns auf die Zusammenarbeit!

Ihr BROK Team
office@brok-catering at

+43 1897 3242
brok.at

BROK

your culinary partner



