Nachfolgend finden Sie einen
Auszug unserer Kulinarik.

Wir hoffen damit Ihren
individuellen Winschen zu
entsprechen. Betrachten

Sie dieses Angebot bitte als
Vorschlag, der sich entsprechend
Ihren Vorstellungen in jede
gewunschte Richtung abandern
lasst.

Herzlich Willkormmen




Sehr geehrte Damen und Herren!

Wir bedanken uns herzlichst fur Ihre Anfrage und Ihr Interesse an unserem Event-Catering-Service.
Auf den nachstehenden Seiten haben wir fur Sie einige unserer
beliebtesten und gangigsten Buffets Uberblicksweise angefuhrt.
Da uns Individualitat und Ihre Zufriedenheit sehr wichtig sind,
konnen Sie die Speisen gerne austauschen oder um lhre ,Must-haves® an Speisen erweitern.
Sollten Sie besondere Wunsche oder eine andere kulinarische Vorstellung fur Ihr Event haben, stehen wir
Ihnen gerne und jederzeit telefonisch oder im personlichen Gesprach zur Verfugung.

Wir versichern Ihnen: Regionaler Einkauf und Nachhaltigkeit bedeutet
umweltbewusstes Handeln fUr uns zu handeln - ohne
héchste Qualitdt und liegen uns sehr am Herzen! zukUnftige Generationen zu
Frische der Speisen belasten.
kreative Umsetzung N.icht.mulr Qleshatblvvurden ‘ ‘
wir mit einigen Preisen und Dies setzt einen
aufmerksamsten Service Zertifikaten ausgezeichnet: ressourcenschonenden
. Umgang mit Okologie,
respektvollen Urngang mit Durch die Verleihung des Okonomie und
Lebensmittel Umweltzeichens sind wir Unternehmensgestaltung
beste handwerkliche Ihr Partner fur GREEN EVENTS. voraus.
Ausfihrung
Unsere Kompetenz bei NUR
V\/ir_smd Partner der Initiative vegetarischen und veganen Nachhaltigkeit hat Zukunft!
»United Ag?inst Waste* und Speisen wurde durch die
) Traggr Eies Verleihung des V-LABELS lhr Team von
Osterreichischen bestatigt. BROK Catering

Umweltzeichens

2020 wurden wir mit dem
Oko-Business Preis
der Stadt Wien ausgezeichnet.



Fingestellt auf Tischen, am Buffet oder durchserviert
- eine ideale Erganzung zum Aperitif!

PIO-2idaplethsst— 2w

BRoK Schwammerl & Ei, Rostzwiebel vegetarisch
Liptauer, Pfefferoni, Wurzelspeck, Gurkerl
Gekochter Beinschinken, Kren, Schnittlauch, Kraut

Kol Gltinslenbaguiife

BRoK Fruhlingsaufstrich, eingelegte Radieschen, Kresse
vegetarisch

Geraucherter Lachs, Gurken-Rahm, Dille
Paprika-Salami-Aufstrich, Essiggurkerl, Kresse
BRoK Ei vegetarisch

Brie, Gouda, Walnuss, rosa Pfeffer vegetarisch

BRoK Karottenaufstrich vegan

Tramegsini
Caesar Salad, gegrillte Huhnerbrust, Parmesan, Salatherzen

Roastbeef, gruner Salat, Eiaufstrich, Rostzwiebel

Marinierter Lachs, Salsa, Avocado, Basilikum, Currykraut

Blattspinat, Huttenkase, Pinienkerne vegetarisch

...wiahle vier! im Paket zu 20 Stk.

Gerne senden wir Ihnen unser komplettes Sortiment an Brotchen, Jourgeback, Wraps & Tramezzini zul!



Handgedrehte und verdrehte Grissini
Istrische Oliven
Nussmix

Gemusesticks, Dip
Oliven-Paradeiser-Foccacia-Wurfel
Sudtiroler Schuttelbrot-Kekse

Blatterteiggeback (Kasestangerl & Co)
Alle Snackhappchen auch vegan maoglichl

Verrechnung pro Person

{tying Butel; kafly

Auf kleinen Tellern oder in Schusseln durchserviert und mit einer kleinen Gabel
oder einem kleinen Loffel leicht im Stehen geniel3en!

Gemuse-Tatar, eingelegter Daikon-Rettich, Frisee-Salat, Kernol-Mayo
vegan

Hausgebeiztes Lachsforellen-Tatar, Dille, rahmige Gurken

Caesar Salad BRoK
Salatherzen, Basilikum, Huhn, Parmesansauce, Croutons

Antipasti im Glas vegetarisch
Melanzani, Zucchini, Artischocken, Sonnenparadeiser, Mozzarella

Gemuse-Terrine, Paradeiser-Dressing, Basilikum-Crunch vegan

Roastbeef, Thunfischcreme, frittierte Kapern, Ofenparadeiser

~wahle dreil

Auswahl von drei Speisen: Verrechnung pro Person



Cuppt ..wikft tintf

Kraftige Rinderbruhe, Krauterfrittaten oder Tiroler Kaspressknodel

BRoKs Gemusesuppentopf, Backerbsen, GemUsestreifen vegetarisch

Hauplpptigtn

Saisonales Erdapfel-Gemuse-Grostl vegetarisch

Paprikahendl, Krauternockerl

A

Mini-Apfel- und Topfenstrudel

Boatlely kfune vegtlasigeh
Suppt .wikfy tint)

Saisonale GemUsecremesuppe, Schwarzbrot-Croutons

Verrechnung pro Person

BRoKs Gemusesuppentopf, Krauterfrittaten, Gemusestreifen

Hauplgptigin
BRoKs Schupfnudel-Pfanne, saisonales Gemuse

Doty

Gebackene Apfelradl, Vanillesauce

Verrechnung pro Person



Sty & Guppu
Kleines Salatbuffet
(Blattsalat-Mix, Gurken-Rahm-Salat, Erdapfelsalat)

Alt-Wiener Erdapfelsuppe vegetarisch
Klare Rindsuppe, Backerbsen

Brot & Gebackvariation vom Joseph & Geier

HaupTptigen
BRoKs Rindsgulasch, Serviettenknodel

Karamellisierte Krautfleckerl ,Alt Wien® vegetarisch

Grammel- & Fleischknodel, Rieslingkraut, Bratensaft

Doty

Topfenknodel, Fruchtfulle, Butterbrosel

Hausgemachter Obst-Blechkuchen

Verrechnung pro Person



Vegptigtn wihfe dueil

Raucherfisch, Oberskren, Orangen-Vogerlsalat, Dill-Honig-Senfsauce

Ziegenkase, Kirschparadeiser, roter Zwiebel, Kaferbohnen,
bunter Paprika, Kurbiskerne, Kernol vegetarisch

Luftgetrockneter Schinken, Feige, Honig-Chilirahm, Limette
Roastbeef, cremige Schnittlauchsauce, Kapernbeeren

Brot & Gebackvariation vom Joseph & Geier

Py

Klare Suppe (Rind oder Gemuse), Tiroler Kaspressknodel

Hauplpptigtn wahfe diil
In Wurzelgemuse gesottenes Rindfleisch, Blattspinat,
Erdapfelschmarrn, Apfelkren

BRoKs Kalbsbutterschnitzel, Erdapfelpuree, Safterl, Rostzwiebel

Schweinsbraten ,Altbier®, Muskatellerkraut, Serviettenknodel

Gebratener Zander, Letscho, Petersilerdapfel

BRoKs Schupfnudel-Pfanne, saisonales Gemuse vegetarisch
Satalt

BroK Erdapfelsalat, Schnittlauch

Gurkenrahmsalat, Dille

Blattsalate, Krauter
Senfdressing, Joghurtdressing

Kaiserschmarrn, Marillenroster
Hausgemachter Obst-Blechkuchen
Schokoladenmousse, marinierte Beeren

Mini-Sacherwurfel & Punschkrapfen

Suppe / 3 Hauptspeisen / Salate / 2 Desserts Verrechnung
3 Vorspeisen / 3 Hauptspeisen / Salate / 2 Desserts pro Person
3 Vorspeisen / Suppe / 3 Hauptspeisen / Salate / 2 Desserts



LButle in

Vesgptigtn .wihfy dueil
Roastbeef, Thunfischcreme, frittierte Kapern, Ofenparadeiser

Antipasti im Glas vegan
Melanzani, Zucchini, Artischocken, Sonnenparadeiser

,Panzanella Mozzarella® vegetarisch
Bunte Paradeiser, Buffelmozzarella, Basilikum, knuspriges Focaccia

Caesar Salad BRoK
Salatherzen, Basilikum, Huhn, Parmesansauce, knuspriges Brot

Brot & Gebackvariation vom Joseph & Geier
ot
Pastinakencremesuppe vegetarisch
. . / .
Hauplgptign . wihfe dseil
Cremiges Linsen-Dal, saisonales Gemuse, Basmatireis vegan
Gebratener Zander, Szegedinerkraut, Petersilerdapfel

Geschmorter Rindsbraten, Pfefferrahm, cremige Polenta, Brokkoli,
geraucherte Mandeln

Cog au Vin vom Maishendl, Champignon, Karotte, Erdapfel

ZUricher Geschnetzeltes vom Strohschwein, Rahm-Schwammerl,
Krauternockerl

St

Salat aus Gartengemuse (Paprika, Gurken, Paradeiser)
Blattsalate, Krauter
Senfdressing, Joghurtdressing

Kirsch-Tiramisu, Haselnusskrokant
Topfenknodel, Fruchtfulle, Butterbrosel
Powidl-Tascherl, Mohnbutter, Staubzucker
BRoKs Petits Fours

Mango-Chia-Pudding vegan

Suppe / 3 Hauptspeisen / Salate / 2 Desserts Verrechnung
3 Vorspeisen / 3 Hauptspeisen / Salate / 2 Desserts pro Person
3 Vorspeisen / Suppe / 3 Hauptspeisen / Salate / 2 Desserts



Veugptigtn wihft duil

Gruner Spargel & wilder Brokkoli, Grunkern-Taboulé vegan

Steirischer Kaferbohnensalat, Schafskase, bunte Paprika, Kerndél
Melonen-Schafskasesalat, Minze, gerdstete Pinienkerne

Gemuse-Tatar, eingelegter Daikon-Rettich, Frisee-Salat, Mozzarella

Antipasti im Glas
Melanzani, Zucchini, Artischocken, Sonnenparadeiser, Mozzarella

Brot & Gebackvariation vom Joseph & Geier

Suppy

Karfiolcremesuppe, Croutons

Hauplgptign . wif dseil

Grunes Curry, Erbsen, Brokkoli, Edamame, Kaffirlimettenblatter, Reis
vegan

Penne, Paradeiser-Gemuse-Ragout, ,Parmesan” vegan
Lasagne grun, Peperonata, Paradeiser, Basilikum, Parmesan

Cremiges Pilzrisotto, Grana

Gurkenrahmsalat, Dille

Blattsalate, Krauter
Senfdressing, Joghurtdressing

Apfel- und Topfenstrudel
Nougatknodel, Butterbrosel, Vanillesauce

Kaiserschmarrn, Waldbeerenragout

Joghurt-Limettencreme ,Surmmer feeling®, Beeren

Suppe / 3 Hauptspeisen / Salate / 2 Desserts Verrechnung
3 Vorspeisen / 3 Hauptspeisen / Salate / 2 Desserts pro Person
3 Vorspeisen / Suppe / 3 Hauptspeisen / Salate / 2 Desserts



Vesgptigtn wihfe dueil

Gruner Spargel & wilder Brokkoli, Grunkern-Taboule

Long Life Salad BRoK
Quinoa, Mandeln, Radieschen, Gurke, Rucola, Avocado, Basilikum

Gemuse-Terrine, Paradeiser-Dressing, Basilikum-Crunch
Gemuse-Tatar, eingelegter Daikon-Rettich, Frisee-Salat, Kernol-Mayo

Brot & Gebackvariation vom Joseph & Geier

P

Gazpacho, Pumpernickel-Crumble

Hauplgptign . wihf dseil

Asiatische-Burgenlandische Belugalinsen ,burn®, Heurige-Erdapfel
No butter ,chicken®, gegrillter Karfiol, Basmatireis
Penne, Paradeiser-Gemuse-Ragout, ,Parmesan®

Hausgemachte Erdapfelgnocchi, Zitronen-Salbei-Butter®-Sauce,
gehobelte Mandeln

Cremiges Paradeiser-Risotto, gegrilltes Fruhlingsgemuse
Erdapfelsalat, Schnittlauch

Blattsalate, Krauter
Senfdressing, Vinaigrette

Dunkles Schokoladenmousse, marinierte Beeren

Karamellcreme, eingelegte Sauerkirschen, gehobelte Mandeln

Kokos-,Panna* Cotta, Mangoragout, Kokosraspeln

Suppe / 3 Hauptspeisen / Salate / 2 Desserts Verrechnung
3 Vorspeisen / 3 Hauptspeisen / Salate / 2 Desserts pro Person
3 Vorspeisen / Suppe / 3 Hauptspeisen / Salate / 2 Desserts



Personal
Sollte bei Ihrer Feier Personal benotigt werden, fuhren wir die anfallenden
Kosten detailliert im Angebot an.

Equipment

Uber das bendtigte Equipment, informieren wir Sie gerne in einem
individueller Angebot und ebenso Uber die Auf- Abbau sowie
Transportkonditionen.

Preise
Alle Preise sind in Euro exklusive Umsatzsteuer ausgewiesen.
Gultigkeit der Preise bis Oktober 2025.

Allergene
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die unter die

Allergenkennzeichnung fallen, erhalten Sie auf Nachfrage.

Unsere vollstandigen AGBs finden Sie in unserem Angebot.

Wir bedanken uns fir lhre Zeit
und freuen uns auf die Zusammenarbeit!

Ihr BRoK Team

office@brok-catering at
01897 3242
brok.at





